
Torsten Forcke in TFWE 

Von: TFWE WWW [www@wine-events.de]
Gesendet: Dienstag, 9. November 2010 09:47
An: Torsten Forcke (tforcke@web.de)
Betreff: Happy Birthday!! Jubiläumsausgabe 10 Jahre Wine Events // Jubiläumsdegustation // 

Adventsmarkt // Sonderausgabe Veranstaltungsprogramm // Ihre Gutscheine als registrierte 
Empfänger
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                                                                                                                                       Bad 
Homburg 30. Oktober 2010  
  
Liebe Leser & Gourmetfreunde! 
  
 Bad Homburgs  Welt der Weine und Wasser. ..  präsentiert  
  
Let's celebrate  
  

        10 Jahre Torsten Forcke Wine Events® 
  
>>>> mit zahlreichen Highlights aus dem Keller des Weinhandels kostbareweine.de 
  
  
>>>> Jubiläumsdegustationen im November:  
  
    jeden Freitag im November bis 18:30 Uhr          
        Samstag 6. 11. von 11 bis 15 Uhr 
            Samstag 20. 11. von 11 bis 15 Uhr -  Adventsmarkt  mit zahlreichen Präsentideen -
   
                                            und 19 - 24 Uhr Bad Homburger Kulturnacht .. das Progamm  
   
    Im Jubiläumsmonat haben Sie somit zahlreiche Gelegenheiten die ausgewählten Weine des 
Monatsangebotes 
    zu degustieren und mit beachtlichem Preisvorteil zu erwerben.   Das Jubiläums-Angebot ist 
auch als pdf beigefügt. 
  
  
>>>> 10 Jahre Torsten Forcke Wine Events®  
  
    --> Sonderausgabe Veranstaltungsprogramm   
         ...alle Details finden Sie  hier 
    --> Gutscheine für besondere Angebote  
         ...Ihr persönlicher Gutscheinbogen  hier zum downloaden 
  
  
>>>>  Aktuelle Sortimente der beliebtesten Weingüter:  
  
    Joh. Bapt. Schäfer - Burg Layen  Das Angebot 
    Weingut gsellmann&hans, die leckeren Weine mit den Streifenbanderolen aus dem 
Burgenland Das Angebot 
    ViuManent: Secretos' neue Jahrgänge Das Angebot 
    Weingut Werner Pfleger:  Merlot  und Merlot Auslese  Das Angebot 
    PISANO: spektakulär: Tannat sparkling brut!!; Torrontes, Viognier, Tannat/Merlot, Tannat 



Reserva, Petit Verdot  Das Angebot 
    NEU: Planeta Alastro & Plumbago - 2 neue Weine -  im Probierset mit Preisvorteil!   
     
     
  
>>>> aus dem GenussREICH:  Das Angebot 
- Frisch gerösteter Espresso Star of Italy   
- Olivenöle, verschiedene Oliven & marinierte Gemüse im Glas 
- Weisser und brauner Balsamico, Crema di Aceto Balsamico 
- Vignalta Kräuter-Meersalz 
- ital. Käsespezialitäten; Grana Padano am Stück, vakuumiert 
- NEU: div. Tappenaden & Chutneys homemade  
- Roter und Weisser Traubensaft 
- Schokoladen von Michel Cluizel 
  
  
Mit genussreichen Grüßen 
Ihr  
gÉÜáàxÇ YÉÜv~x 
WineLine +49 (0) 177 798 58 56  
Torsten Forcke Wine Events® 
Wine Tastings - Präsente - Weinhandel 
Inhaber: Dipl. Kaufmann Torsten Forcke, WSET-Diploma in Wine and Spirits  
  
email:        www@wine-events.de 
Im Internet: www.wine-events.de  und das Weinangebot finden Sie hier: www.kostbareweine.de  
  
Personal Touch Shop 
Ausstellung, Direktverkauf & Lager: 
Bad Homburgs Welt der Weine und Wasser 
Elisabethenstraße 21 (ehem. Farben Scheller) D- 61348 Bad Homburg   
 
Öffnungszeiten:   Mittwoch & Freitag 14:00 - 18:30 Uhr,  Sa im November: 6. /  20.    
                            alle Adventsamstage 11:00 - 16:00 Uhr  / 24.12. und 31.12.   10:00 - 14:00 Uhr  sowie nach telef. 
Vereinbarung 
  
Postanschrift & Büro:  
Piemonter Weg 20,  D-61350 Bad Homburg 
Fax.:   +49 6172 96 91 46 
Mobil: +49 177 798 58 56  
e-Mail: torstenforcke@wine-events.de 
  
  

Safe water - Drink wine! 
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Torsten Forcke Wine Events®

Offerte Jahrgang *) Bezeichnung / Lage / Region Weingut Preis je Fl. VE Kurzinfo

10% 2007
Chardonnay, Neusiedler See, 
Burgenland

Wenzel, Weinbau 
Michael

nur € 13,41  
statt 14,90 1 unser beliebter Klassiker - jetzt 

perfekter Trinkgenuss -

10% 2008
Bopparder Hamm Ohlenberg, 
Riesling feinherb Müller, Matthias nur € 7,20   

statt 8,00 1
mineralischer Riesling, dicht, mit 

üppigem Fruchtspiel; 
"SiegerWein"

10% 2008
Viognier Reserve, Río de los 
Pájaros PISANO nur € 12,15  

statt 13,50 1 rassig, kräftiger Viognier mit 
frischer Säure

10% 2008
Jardins de Bouscassé, AOC 
Pacherenc du Vic-Bilh Château Bouscassé nur € 9,45   

statt 10,50 1 frisch, lebendig, trocken - perfekt 
zu Fischgerichten

6 für 5 
-17% 2005 Orphelin Red, Washington State Chateau Ste. Michelle

nur € 12,33  
Einzelfl. 

14,80
6

schmauseliger Rotwein passend 
zu Wildgerichten und vorm 

Kamin

6 für 5 
-17% 2005 Merlot (Pemium Range) ASARA

nur € 10,42  
Einzelfl. 

12,50
6 sortenreiner Merlot; vollfruchtig, 

kraftvoll; Platters 3,5 Sterne

2006 Malbec Reserva Viña Chillán    Einzelfl. 
17,50 12

100% Malbec, über 100 Jahre 
alte Rebstöcken; purpurrot mit 

schw. Kern; üppige Nase, kräftig-
elegant

2005 Uva Pais Reserva Vina Tierra y Fuego    Einzelfl. 
15,00 12

Intensives kirschrot - purpur; in 
der Nase dominieren 
Kirscharomen, feine 

Kräuterwürze und Pflaumen;

2007 Chardonnay Hawk Crest, Stags 
Leap Cellar

   Einzelfl. 
14,80 12

unser alter Bekannter ein 
frischer Chadonnay mit dezenter 
Holznote aus dem Spitzenkeller 

Stags Leap

2005 Cabernet Sauvignon Hawk Crest, Stags 
Leap Cellar

   Einzelfl. 
14,80 12 … der Rote Geselle  für den 

Fleischgang

10% 2002 Terre di Maria, Rosso Sicilia IGT Maurigi nur € 20,25  
statt 22,50 1

Cabernet, Merlot, Syrah, Pinot 
Noir - ein eleganter, 

vollmundiger Wein im Bdx Stil

10% 2004
Mas d'Andrum, Appelation 
Costières de Nimes Contrôlle Mas d'Andrum nur € 14,85  

statt 16,50 1
tief dunkles purpur; kräftiger 

Körper, opulente Aromen; Ch9 
Stil zum "Schnäppchenpreis"

Name Vorname Kundennummer Gesamt

Straße PLZ / Ort zzgl. Versandkosten

Tel.: eMail

Datum Unterschrift des Bestellers

Lieferung: ab Lager nur in angegebenen Paketeinheiten; bei Faxbestellung erfolgt Lieferung ausschliesslich nach Vorkasse zzgl. Versandkosten
Zahlung: Bar, rein netto sofort fällig; Schecks gelten erst nach Einlösung als Zahlung; die Ware bleibt bis zum Zahlungseingang Eigentum der Torsten Forcke Wine Events. Bestellungen gelten als 
verbindlich. Es gelten unsere AGB im Internet.

Angebot:  freibleibend in Euro; gültig ab 1. 11. 10 solange Vorrat reicht; Zwischenverkauf vorbehalten; Keine weiteren Rabatte für ClubCard; keine Gutscheineinlösung,    Degustationspauschale für 
NichtKunden: 5,- € für 3 Proben   8,- € für 5 Proben

Paket:
3 FL 

Malbec 
3 Fl. UVA 

+ 1 Fl. 
ClubEditi
on No.1 
gratis

3 Fl.
+

3 Fl
+ 1 Fl.
2006er 
gratis

Jubiläumsprobe
im Nov. jeden Fr bis 18:30 Uhr

Sa 6. Nov  11 - 15 Uhr

Sa 20. Nov 11 - 16 Uhr

10
TOP

Angebot
10 

Jahre
2000 - 2010

PAKETVORTEIL € 25,-

PAKETVORTEIL € 14,80

E:\Master-TFWE\Marketing\Katalog\Bestellformulare\BB-SVL-2010-11-06.xls-BestellFax-26.10.2010



Weinformation 
zum aktuellen

Monatsangebot

AktionNovember
Datum 06.11.2010

JahrgangBezeichnung / 
Lage / Region Weingut Beschreibung Bewertungen

2007
Chardonnay, 
Neusiedler See, 
Burgenland

Wenzel, 
Weinbau 
Michael

vielschichtiger, schon etwas säurebetonter, cremiger, CY mit einer leichten
Röstnote (ca. 10% des Weines wurden in Barriques ausgebaut); hervorragend
zu asiatischen Speisen, zu Fisch, Saalsten mit einer fruchtbasierten
Vinaigrette, auch zur Brotzeit sicher fein. Ein ausgesprochen gutes Genuss-
Preis-Verhältniss!

EB: 16,5+

2008
Bopparder Hamm 
Ohlenberg, 
Riesling feinherb

Müller, 
Matthias

volle Frucht mit dezenter floraler Note, saftig, frische exotische Früchte mit
Mineralität und feinnerviger Säure am Gaumen, sortentypisch glasklarer
Riesling. (S: 8,8 RZ: 23,6 A: 11,5°Vol); paßt als Apero im Sommer, zu leichten
asiatischen Gerichten mit Früchten, auch leichte Käse, zur klassichen
Winzerbrotzeit oder einfach so! (2. Füllung)

EB: 15,0+

2008
Viognier Reserve, 
Río de los 
Pájaros

PISANO

helles samtbeige bis aprikosengelb, kräftiger, cremiger Wein mit leicht
oxidativer Apfelnote; mittlerer bis voller Körper, integrierte harmonische Säure,
paßt gut zu asiatischer Küche, insbesondere mit fruchtbetonten, schärferen
Gerichten oder zu Salaten mit Fisch/Seafood

EB: 15,0-15,5

2008

Jardins de 
Bouscassé, AOC 
Pacherenc du Vic-
Bilh

Château 
Bouscassé

Pacherenc du Vic-Bilh Weine bestehen zu mind. 60% aus den ortstypischen
Sorten Petit Courbu, Arrufiac, Petit Manseng, Gros Manseng; Sauvignon und
Sémillon können bis zu 10% enthalten sein. Dieser Jhrg. ist ein 80% Petit
Courbu + 20% Petit Manseng; A: 12,5° ; strahlendes zitrusgelb mit grünlichen
Reflexen; in der Nase frische Aromen von weissen Früchten, Holunder, Guave,
Gras, Limetten, am Gaumen cremig, frisch und spritzig mit viel Frucht und
präsenter Säure; lang im Abgang mit ein wenig weissem Pfeffer und Anis;
100% Stahltank; recht alkoholisch 14,5° Vol. Körperrreicher Weisswein für
Speisen mit kräftigen hellen Saucen z.B. Fisch, Putengeschnetzltes sowie
süßsaure und scharfe asiatische Gerichte mit Kokosmilch, Curry; Käse,
Obstsalat. A. Brumont: "For quite a while now I have been longing to make a
very floral, light dry white wine in Bouscassé...; I use Petit Courbu for its
dryness as it is a great white grape variety of the South West. However
sometimes during tasting, it tastes like a Viognier or Roussanne".

15,0+

2005 Orphelin Red, 
Washington State

Chateau Ste. 
Michelle

Ein Rhone Blend aus allen verfügbaren Sorten die in der Gegend "verwaist"
sind (Orphelin = Waise). Glänzendes Granatrot, opulentes, fruchtbetontes
Bouquet von saftig gereiften
roten Beeren und Kirschen, kräftiger Würze und leckeren Noten von
Milchschokolade; am Gaumen fruchtig, vollmundig, rund und vielschichtig mit
Aromen von reifen Erdbeeren, kandierten Kirschen und feiner Kräuterwürze,
weiches, gereiftes Tannin und eine bemerkenswert saftige, sehr schön
eingebundene Säure begleiten das lang anhaltende Finale. Bewertungen in US
Blogs zw. 87 und 90 Pkt; Preis-Value ca. 20 - 24 USD; Ladenpreis ca. 15,-

EB: 15,0-15,5
Parker 
bescheinigt der 
Region 
enormes 
Potential

2005 Merlot (Pemium 
Range) ASARA sortenreiner Merlot; 18 Monate französische Eiche; vollfruchtig und durchaus

kraftvoll; Platters vergibtr 3,5 Sterne im 2010 Wineguide.

JP: 3,5 
EB: 14,5 - 15,5

2006 Malbec Reserva Viña Chillán

100% Malbec; über 100 Jahre alte Rebstöcke in einer Einzellage mit tiefen
Sandböden vulkanischen Ursprungs; purpurrot mit schw. Kern; üppige Nase
reifer roter Beeren und Eucalypthus; mittlere Säure, kräftiges,feinstes Tannin;
körperreich und füllig am Gaumen mit Frucht; im anhaltenden Abgang straffe,
würzige Note (rohes Fleisch)

EB: 16,0 - 
16,50

2005 Uva Pais Reserva Vina Tierra y 
Fuego

über 100 jährige Reben in einer kleinen Parzelle im Anbaugebiet BioBio; 100%
Uva Pais; erinnert an einen fruchtig-würzigen Pinot Noir; jetzt perfekt trinkbar

EB: 15,0

2007 Chardonnay
Hawk Crest, 
Stags Leap 
Cellar

Klassischer Chardonnay aus dem Spitzenweingut Stags Leap; dezente
Vanillenote; frische, lebendige Struktur 

EB: n.v.

2005 Cabernet 
Sauvignon

Hawk Crest, 
Stags Leap 
Cellar

CabernetSauvignon - der Rote Begleiter des Chardonnays - 

EB: n.v.

2002 Terre di Maria, 
Rosso Sicilia IGT Maurigi

Cabernet, Merlot, Syrah, Pinot Noir (Bdx Stil; dichtes rubin mit dunklem Kern;
Cassis, Kirsche, Schokolade in der Nase, kräftige Säure, voller, eleganter
Körper, nachhaltiger Abgang; charaktervoll. 4 - 5 Std. vor dem Genuss öffnen
oder dekantieren empfohlen. (TN vom 6.11.09)

EB: 16 - 16,5

2004

Mas d'Andrum, 
Appelation 
Costières de 
Nimes Contrôlle

Mas 
d'Andrum

tief dunkles bis purpur Rot; kräftiger Körper mit opulenten Aromen reifer
schwarzer Beeren, Röstaromen und dezente Kräuter; wächst auf einem
Untergrund wie man ihn im Ch9dP vorfindet, nur gibt es diesen Wein quasi
zum "Schnäppchenpreis"

EB: 15,5 +

nv = noch nicht verkostet

Kurzbeschreibung-07.11.2010



 
2 Fl. Secreto  

gratis 
beim Kauf von  
10 Flaschen  
(auch sortiert) 

10 Jahre 
Torsten Forcke Wine Events® 

2000 - 2010

 
10% Olivenöl 

gratis  
PLANETA 100 ml gratis 

beim Kauf von 1 l  
(= 2 Fl à 500 ml) 

Umfangreiches 
internationales  

 
 
 

Weinangebot  

Jubiläumsveranstaltungen 
im November 

Samstag 6.11. 11-15 Uhr 
Samstag 20.11. 11-15 Uhr  

Degustation 10 TOP Angebote Jubiläumsangebot 
 

 
Leckere  

Tapenaden, 
Oliven  

&  
Chutneys 

10 % 
auf Alles … 

außer … Raritäten 
3.11. – 13.11.*) 

Sonntag 14.11. 18-21 Uhr 
Vertikalprobe GEMOLA 6 Jahrgänge + 2 Specials 

Samstag 20.11. ab 19:00 Uhr, VHS Bad Homburg, Elisabethenstr. 4-8 
Kulturnacht, Seminar, Ausschank & Tapas in der VHS  

Samstag 27.11. 11-15 Uhr 
Adventsmarkt – Geschenkideen & RPB Punsch im Ausschank 

10%  
auf einen 

Veranstaltungs-
preis oder 

Gutscheinkauf 

Große  
Auswahl 

individueller 
Geschenksets 

Dienstag 30.11. Ch Montus & Ch Bouscassè  
Die Weine von Alain Brumont mit Gast vom Weingut 

Samstag  4.12. 11-15 Uhr Nikolaus-Degustation 

Samstag  4.12. 19:00 Uhr Taunus Dining  
zu Gast: Sebastian Schäfer (J.B. Schäfer) 

Menü von Taunusforellen & Taunuswild begleitet von Vertikalproben 

 
Tee 

Schokolade  
Espresso 

10 Flaschen von 
Ihrem 

Lieblingswein**) 
& 

2 Fl. geschenkt 

Vertikalproben aus dem Jahrgang 2000  
Aus dem Gründungsjahr sind ca. 60 verschied.Weine verfügbar. 

- Anfragen für Ihre Probe ab 8 Personen erbeten- 
Termine z.B.: Do 11.11; Do 25.11., Fr. 26.11 u. im Dezember 

Ende Januar 2011 KNIPSER Vertikalprobe X und ****Weine 
unser Gast: Sabine Knipser 

Degustation 
10 TOP 
Angebote 

im November***) 
 

edle  
Spirituosen 

& 
Reichs  

Post Bitter 

Die Degustationen finden hier statt 
Personal Touch Shop 

Bad Homburgs Welt der Weine und Wasser 

 
Elisabethenstraße 21, 61348 Bad Homburg 

Bei uns Parken Sie bequem und gratis im Hof  
 

 
Riedel Gläser 

 
Bücher 

 
Accessoires 

10 Gourmetartikel 
auswählen und 

Präsentkorb oder  
Präsentkarton  

gratis 

Details zu den Veranstaltungen finden Sie auf der Webpage unter : 
www.wine-events.de/Veranstaltungen 

Die Spielregeln: 
Alle Gutscheine gültig bis 30. November 2010. Pro Kunde kann jeder der 10 Gutscheine nur jeweils einmal  

eingelöst werden. Gutscheine sind nicht kombinierbar. Alle Angebote solange Vorrat reicht. 
*) 10% Bar Rabatt auf Ihren Einkauf/Bestellung innerhalb der 10 Tage 

**) gültig für Ihren Lieblingswein Wein, den Sie bei uns schon einmal gekauft haben ☺ 

***) jeden Freitag im November bis 18:30 Uhr, Samstag 6.11. und Samstag 20.11 jeweils 11–15 Uhr 
 

10%  
auf eine  

Magnum oder  
Doppelmagnum-

Flasche 




